
Zutaten 

2 Minzzweige 

4 cl Brugal Reserva 

2 cl Malibu 

2 cl frischen Limettensaft (Limetten mit 

einer Handpresse entsaften) 

1 cl Guavensirup 

 

Garnitur 

1 Limettenzeste 
 

Unser Cocktail-Experte empfiehlt: 

Profunda 

Zubereitung 

1) Die Minzzweige in einem Mixglas andrücken 

(mörsern). 

2) Frische Eiswürfel in den Shaker geben.  

Brugal, Malibu, frischen Limettensaft und  

Guavensirup abmessen. Zutaten über das Eis 

in den Shaker gießen und anschließen alles 

kräftig shaken. 

3) Nachdem die Zutaten gut gemixt wurden, den 

Drink über ein Barfeinsieb in ein Martini-Glas 

ohne Eis abseihen und darauf achten, dass 

keine Reste der Minze in den Drink  

übergehen. 

4) Den Drink mit einer Limettenzeste als  

Garnitur versehen. 

  

Den fertigen Deluxe Cocktail mit einem AIDA  

Lächeln servieren. 

 

Unsere AIDA Cocktails der Woche finden Sie auf       
                 www.aida.de/cocktailtipp  


