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SCHIFFE

'AIDAcara UREER o] AIDAblu /... I A-IDAprima
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1996 2002 2003 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2015
AR RARARARARRARA
NG < %, e,/e % 7 N\, @,/‘9
AIDA BAR Y| % | % | | | o | ok | o | & | & | grofe Vielfalt fiir jeden Geschmack
ANYTIME BAR Yoo| Y| o | o | 3 | o | S | o | o | Sk | grofe Vielfalt fiir jeden Geschmack
BEACH BAR Y| | K| Sk | ¥ | k| Sk | grofe Vielfalt fiir jeden Geschmack
Bier-Spezialititen aus Meerwasser
BRAUHAUS WY | o | gebraut, Hovels und Craft Biere
THEATRIUM BAR
DECK 9+ 3 | % | 3% | % | grofe Vielfalt fiir jeden Geschmack
, hochwertige Ursprungs- und Biokaffees,
CAFE MARE
|| ) o) | o % Schokoladen- und Teekreationen
CALYPSO BAR * grofie Vielfalt fiir jeden Geschmack
CASINO BAR ¥ | ¥ | ¥ | ¥¢ | kleine Auswabhl fiir jeden Geschmack
DESTILLE Y | ¥ | ¥ | ¥ | Bier-Spezialitiiten und Spirituosen
LAMBADA BAR b g grofse Vielfalt fiir jeden Geschmack
NIGHTFLY BAR ¥ | % grofse Vielfalt fiir jeden Geschmack
OCEAN BAR Y| % | % | % | % | &% | % | % | S | grofe Vielfalt fiir jeden Geschmack
PIER 3 BAR Yo | ¥ | ¥ | %% | ¥ | %% | Y% | kleine Erfrischungen und Siifigkeiten
grof3e Vielfalt fiir jeden Geschmack plus
POOL BAR LR R R R R R R R st Milchshakes und Eis am Stiel
grof3e Vielfalt fiir jeden Geschmack, Well-
TIME OUT BAR WO o | o X ness- und Vitaldrinks aus frischen Sdiften
grofie Vielfalt aus der Welt der Weine und
VINOTHEK || o | | Y or | ok exklusive Spirituosen

X Hier gibt es die leckeren Deluxe Drinks!
* Diva Bar, Bella Bar, Luna Bar, Blu Bar, Sol Bar, Mar Bar, Stella Bar



EDITORIAL 5

AUF IHREN URLAUB!

Gluck ist ein Erdbeer Daiquiri. Wenn das Eis
sich zart schmelzend um pdurierte Erdbee-
ren schmiegt und ein Hauch von Limette
auf karibischem Rum surft, ddrfen die Ge-
schmacksnerven endlich Urlaub machen.
»Die Welt der Getranke« gibt lhnen einen
guten Uberblick tber die grandiose Vielfalt
der AIDA Bars - Sie erfahren auf einen Blick
alles Uber das Angebot der verschiedenen
Bars an Bord und kénnen sich sogar Uber

das Getrankeangebot der Bars auf den AIDA
Schwesterschiffen informieren. Dazu geben
wir lhnen viele interessante Details zu un-
seren Drinks und Spezialitdten. »Die Welt
der Getranke« ist lhr personlicher Navigator
durch einen Urlaub voller Geschmackserleb-
nisse. GenieBen Sie es!

Herzlichst,
Ihre AIDA Crew
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StoBen Sie mit | ieblingsdrink
auf das gute Leben u ein ) unvergesslichen

Urlaub an. Die%:?hars =' h ants kénnen wid

lhnen warm$t&ns empf'e'hlen.
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An Bord von AIDA finden Sie eine groBe
Auswahl an Bars. Einige von lhnen werden
Sie mit ihrem Blick aufs Meer verzaubern, an
anderen werden Sie sich so gut unterhalten
fahlen, dass Sie nie wieder gehen mochten
und an wieder anderen servieren wir Ihnen
ganz spezielle Kostlichkeiten, die lhren Be-
such zu einem Erlebnis machen.

AIDA BAR

Die AIDA Bar ist ein Klassiker. Keiner von de-
nen, die nach Kolnisch Wasser duften oder
Nadelstreifen haben. Die AIDA Bar ist mehr
so wie die Rolling Stones: Zur richtigen Zeit
dagewesen und Uber die Jahre immer bes-
ser geworden. Die Bar in Sternenform gibt
es schon auf AIDAcara. Sie ist seit 1996 ein
Teil des AIDA Konzepts. Bei der AIDA Bar
sitzen sich Reisende unweigerlich gegenuber
und wenn man da so sitzt, kommt man auch
schnell ins Gesprach: »Und was macht Ihr
fur einen Ausflug in Dominica morgen«? Die
AIDA Bar ist ein Ort des Menschseins. Hier
darf man laut lachen, alles fragen und natur-
lich auch wild tanzen. Fur den Sound sorgen
Live-Bands, die alles spielen kénnen wonach
die eigenen FlBe sich bewegen mochten.

AIDA Bar, wir lieben Dich!

PORTRATS

POOL BAR

Die einzige Bar, die Sie am Geruch erkennen
konnen. Versuchen Sie es mal! Ja, trauen Sie
sich. SchlieBen Sie die Augen und folgen Sie
diesem ganz speziellen Geruch nach Urlaub,
Sorglosigkeit und Entspannung. Es riecht
nach Sonnenmilch, Limetten und salziger
Seeluft. Hinter dem Tresen werden kostli-
che Erfrischungen gemixt. Zum Beispiel eis-
kalte Froozies, die im Mund zergehen und
winzige Eisstickchen Ubrig lassen, die man
mit Genuss zerbeiBen kann. Ja, das Leben
ist schén an der Pool Bar. Sie ist die Lebens-
ader des Sonnendecks und die Zentrale der
Erfrischungen. Kein Tag im Leben sollte mehr
ohne die Pool Bar vergehen.

BUFFALO STEAK HOUSE

Lust auf ein saftiges Stlck US Prime Beef?
Das Fleisch fur die kostlichen Steaks im
Buffalo Steak House liefert die Morgan
Ranch, einer der erfolgreichsten Herford-Rin-
derzlchter in den USA. Die Tiere werden in
den Sandhills in Nebraska frei laufend und
unter 6kologischen Bedingungen gehalten
und mit naturbelassenem Mais geftttert. So
erhalt das Fleisch seinen leicht stBlichen Cha-
rakter und ist ein Genuss fur alle, die es herz-
haft mégen. Unsere Grillmeister grillen Ihnen
lhr Stlck Fleisch so, wie Sie es am liebsten
mogen: rare, medium oder well done.



N°1/2015

PORTRATS 8

Pool Bar

Dazu durfen Sie aus einer Vielzahl von un-
endlich kostlichen Beilagen wahlen. Zum
Beispiel einer Backkartoffel mit frischer Sour
Cream oder pikanten Texas Kartoffelecken.
Unsere Herzensempfehlung sind jedoch die
Grilltomaten, die so butterzart und aroma-
tisch sind, dass selbst Gemutsemuffel auf den
Geschmack kommen. Auch ganz groB3: Surf
& Turf mit einem Filetstlick und einem hal-
ben Hummerschwanz oder zarte Lammkrone
vom Limousin-Lamm aus Frankreich. Hach ...

OCEAN BAR

Nomen est Omen. Naher als in dieser Bar
kann man dem Meer kaum sein. Einen Kaf-
fee genieBen und dabei an der Reling stehen
und dazu einen Hauch frische Gischt einat-
men oder die Fahrrinne betrachten, die AIDA
gemdutlich ins Meer pflugt. Keine Bar ist wie
die Ocean Bar. Nur einen Fehler darf man

Buffalo Steak House

nicht machen: sie zu spat entdecken. Zum
Glick haben Sie dieses Magazin gefunden
und wissen jetzt, dass Sie diese Bar auf jeden
Fall ganz oben auf Ihre Besuchsliste setzen
mussen. Sie werden nirgendwo auf der Welt
etwas Vergleichbares finden. Ja, wir sind
stolz auf diese Bar.

»KEINE BAR IST WIE DIE
OCEAN BAR!«

Auf AIDAcara an der Lambada Bar und auf
allen anderen Schiffen an der Ocean Bar gibt
es seit kurzer Zeit die ganz hervorragenden
Deluxe Drinks. Zum Beispiel den Zacapa Old
Fashioned mit dunklem Rum aus Guatemala,
Orange Bitter, Chocolate Bitter und stf3em
Feigensirup. Oder den erfrischenden Grape-
fruit Julep mit feinem Honig, frischer Minze,
Licor 43 und Grey Goose Vodka.
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TIPP: Die Plitze im Alle Deluxe Drinks finden Sie in diesem
Buffalo Steak House Magazin ab Seite 33. Bis zu 12 Bars gibt
sind heif begehrt. es an Bord von AIDA. An jeder Bar bieten
Reservieren lohnt sich. wir |hnen besten Service und versuchen

lhnen jeden Wunsch von den Augen abzu-
lesen. Wenn dies doch einmal nicht gelingt,
melden Sie sich einfach. Wir sind fur Sie da!

Die Ocean Bar auf AIDAaura und AIDAvita
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SOFTDRINKS - FROOZIES
MILCHSHAKES -
KIDS UND TEENS

AIDA DRINKS
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] SRAPEFRUIT
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SOFTDRINKS

Red Bull (0,25 1)
Paloma Pink Grapefruit (0,25 1)
Almdudler (0,25 1)

Bionade Holunder (0,33 1)
Bionade Ingwer-Orange (0,33 1)

Russian Wild Berry (0,2 1)
Tonic Water (0,2 1)

Bitter Lemon (0,2 1)
Ginger Ale (0,2 1)

Gustrower Schlossquell (0,75 1)

mit Kohlensdure / ohne Kohlensdure

GuUstrower Schlossquell (0,25 1)

mit Kohlensdure / ohne Kohlensdure

Pepsi Cola (0,25 1)
Pepsi Light (0,25 1)
Mirinda (0,25 1)
7UP (0,25 1)

Eistee mit Zitrone (0,25 1)

Safte & Nektare (0,2 1)

Ananas /| Apfel | Apfel naturtriib /
Banane / Cranberry / Kirsche /
Maracuja / Orange /| Mango

Orangensaft, frisch gepresst

3,40 €
2,90 €
2,90 €

2,60 €
2,60 €

2,20 €
2,20 €
2,20 €
2,20 €

6,20 €

2,20 €

2,20 €

2,20 €

2,20 €
2,20 €

2,20 €

2,00 €

3,20 €

11
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DODO

KIDS

ALWINE
Ananas, Orange, Sahne, Schokolade, Kokos

ITZI
Maracuja, Orange, Ananas, Zitrone, Blue
Curagao Sirup

DODO

Mango, Kirsche, Ananas, Maracuja, Zitrone

ACHWASACHWAS
Orange, Ananas, Zitrone, Caramel, Erdbeer

12

ACHWASACHWAS




TEENS 13

BUBBA
Ananas, Maracuja, Sahne, Grenadine, Caramel

SHAKA
Orange, Pfirsich, Mango, Zitrone

CAIKICO

Limette, Rohrzucker, Kirsche, Cola,
Blue Curacao Sirup

A SHAKA

Schmeckt Steuer-

wie Backbord.

Ao i

Anders erfrischt besser.
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VANILLESHAKE

FROOZIES UND SHAKES

CREMIG UND COOL

ERDBEER FROOZIE
Milch, Eis, Yoghurt Frappé, Erdbeerpiiree

MARACUJA FROOZIE
Milch, Eis, Yoghurt Frappé, Maracujasirup

VANILLE-SCHOKOLADEN FROOZIE
Milch, Eis, Yoghurt Frappé, Kakaopulver,

Vanillesirup

BANANEN FROOZIE
Milch, Eis, Yoghurt Frappé, Bananensirup

KOKOS FROOZIE
Milch, Eis, Yoghurt Frappé, Kokospiiree

FLUFFIG-CREMIGE
MILCHSHAKES

ERDBEER / VANILLE / BANANE / SCHOKO

ERDBEER
FROOZIE

14



AIDA DRINKS

FRUCHTIG-MEDIUM
ALKOHOLFREI

SUMMERTIME
Kirsche, Orange, Banane, Vanille

TROPICAL SUN
frische Banane, Ananas, Orange, Zitrone,
Mango, Grenadine

SUNRISE
Orange, Ananas, Grapefruit, Zitrone,
Grenadine

IPAMARA
Limette, Rohrzucker, Maracuja

LILLET

WILD BERRY

10 cl Schweppes
Russian Wild Berry

5 cl Lillet Blanc

Das fruchtig frische Trendgetrank
fir einzigartige Genussmomente!
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ERDBEER-
COOL-ADA

AIDA DRINKS 16

FRUCHTIG-HERB
ALKOHOLFREI

PALM BEACH
Orange, Grapefruit, Maracuja

IPANEMA
Limette, Rohrzucker, Ginger Ale

ERDBEER-COOL-ADA*

Erdbeeren, Ananas, Orange,

Erdbeersirup, Soda =

AQUARIUM

SAHNIG-SUSS & SAFTIG
ALKOHOLFREI

VIRGIN COLADA

Kokos, Sahne, Ananas

AQUARIUM

Kokos, Blue Curacao Sirup, Sahne, Ananas

*saisonal erhdltlich —

nur an der Pool Bar
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sirop ——

NONIN den
aub geniellen!

DAS BRAUSEMINAR

nser Braumeister ldsst sich iiber die Schulter
Uschauen und weiht Sie bei einem Glas frisch
Gezapftenin die Kunst des Bierbrauens ein. Anschliefsend
konnen Sie unsere Biersorten natiirlich verkosten und
sich dazu ziinftige Brauhaus-Spezialitdten schmecken
lassen. Fragen Sie unsere Brauhaus-Crew nach dem
ndchsten Termin und melden Sie sich schnell an. Die
Pldtze sind immer heifs begehrt und schnell weg. Das
Brauseminar kostet 29,90 Euro pro Person und sorgt fiir

viele unvergessliche Eindriicke.

W i dbecre

Grungdstoff 1+§
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PORTRAT 18

Genau das Richtige nach einem anstrengenden Zumbakurs:

die Time Out Bar. Jetzt erstmal frische Vitamine tanken. Danach

geht es direkt auf die Massageliege.

Hier kommt pure Energie ins Glas! Unsere
Wellness- und Vitaldrinks sind genau das
Richtige nach dem Sport oder als Einstim-
mung auf wohltuende Wellnessbehandlun-
gen. Darf es ein Glaschen Karottensaft sein?
Er zahlt zu den gestndesten Saften Uber-
haupt und enthalt viel Vitamin A fur gesunde
Augen und Schleimhdute. Wenn Sie mdgen,
probieren Sie auch eine Vitaldrink-Kreation.

Zum Beispiel unseren »Strandjungen« mit
Joghurt fur eine gesunde Verdauung, Mara-
cuja mit viel Vitamin C und Erdbeeren, die
viele Antioxidantien enthalten. Nehmen Sie
sich eine Auszeit far Ihre Gesundheit an un-
serer Time Out Bar! Sie erhalten hier auch
jedes andere Lieblingsgetrank, ob mit oder
ohne Alkohol.



PORTRAT

VITALDRINKS

ORANGENSAFT / KAROTTENSAFT 3,20 €
frisch gepresst

BANANARAMA

Banane, Erdbeer, Orange

DIVA DELIGHT
Joghurt, Maracuja

FRESH PASSION @
| !

Kiwi, Banane, Orange, Zucker

PAPAYA BOAT
Papaya, Zitrone, Orange,
Grapefruit, Zucker

(8

SAILOR’S DRINK
Joghurt, Milch, Beerenmix, Zucker

TIME OUT ENERGY FRESH PASSION
Orange, Karotte, Ingwer

MEERBLICK
Joghurt, Vanille, Erdbeeren, Orange

STRANDJUNGE
Joghurt, Maracuja, Erdbeer

A+

&,
“ ___:_ #
TIME OUT SAILOR’S
ENERGY DRINK







KLEINER HINWEIS:
An den Pool Bars
von AIDAaura und
AIDAvita konnen wir
Thnen aktuell leider
keine Heif3getrdnke

servieren.

LATTE MACCHIATO

LATTE MACCHIATO + FLAVOR*
CAPPUCCINO

MILCHKAFFEE

KAFFEE

DOPPELTER ESPRESSO
ESPRESSO MACCHIATO
ESPRESSO

ENTKOFFEINIERTER KAFFEE

mit Milchschaum oder Schlagsahne

2,60 €
2,80 €
2,60 €
2,60 €
2,10 €
3,90 €
2,20 €
2,10 €

2,10 €

*Caramel

Macadamia



FROZEN
FLAVORED COFFEE

MACADAMIA FLAVORED 3,80 €
CARAMEL FLAVORED 3,80 €
SCHOKOLADE
HEISSE SCHOKOLADE 2,50 €

mit Milchschaum oder Schlagsahne

KAFFEE &
SCHOKOLADEN
SPEZIALITATEN

HOT LUMUMBA 5,20 €
Gold Rum, Milch, Kakao, Sahne

IRISH COFFEE 5,20 €
Irish Whiskey, Rohrzucker,
Kaffee, Sahne



..'9=:-,_.. 1
heifier Kakao
wdrmender Rum

ein Klecks Sahne

5,20 €

——



N°1/2015

5
O

KLEINER HINWEIS:
An den Pool Bars

von AIDAaura und
AIDAvita kénnen wir
Ihnen aktuell leider
keine Teespezialititen

servieren.

TEE

BIO DARJEELING GRUN
Mit einer angenehm zart-herben Note verzaubert
dieser Griintee aus dem Hochland Darjeelings.

EMPFOHLENE ZIEHZEIT: 2 BIS 3 MINUTEN

BIO FRUCHTE NATUR

Eine naturbelassene Friichtemischung aus
Hibiskus, Hagebuttenschalen, Apfelstiicken,
Orangenschalen, Rote Beete und Zitronenschalen,
die mit einem intensiven und reinen Geschmack
verzaubert.

EMPFOHLENE ZIEHZEIT: 5 BIS 10 MINUTEN

ASSAM SPECIAL BROKEN

Dieser Schwarztee aus Nordindien begeis-
tert mit seinem gehaltvollen, leicht malzigen
Aroma und einer kupferroten Farbe.
EMPFOHLENE ZIEHZEIT: 3 BIS 4 MINUTEN

TEA SPA MAGICA

Eine herrliche Komposition aus Rooibos,
Brennnesselbldttern, Apfel, Sonnenblumen-
bliiten und Apfel-Quitten-Aroma.
EMPFOHLENE ZIEHZEIT: 5 BIS 8 MINUTEN

PFEFFERMINZBLATTER

Die dtherischen Ole grob geschnittener
Pfefferminzbldtter verleihen diesem Tee eine
aromatisch erfrischende Note.

EMPFOHLENE ZIEHZEIT: 5 BIS 8 MINUTEN




ee ist mehr als Genuss, Tee ist eine Lebensart.

Heute gibt es mehr als 3.000 Teesorten. In
der Regel werden sie nach ihrer Ursprungsregion
benannt. Wir bieten Ihnen erlesene Blatt- und Broken-

Tees. Blatt-Tees werden von Hand geerntet und als

ganzes Blatt angeboten. Bei Broken-Tees wurden die
Bldtter zerkleinert. Sie bestehen nur aus dem Blatt-
fleisch und sind dunkler als Blatt-Tees. Wegen ihres
krdftigen Geschmacks werden sie gern mit Sahne

oder Milch genossen.



Riechen Sie das? Es duftet nach frisch gemahlenen Kaffeebohnen,
die sogleich hei8 aufgebriht werden. Ahhhh. Sie haben das
Café Mare entdeckt!

Duftender Kaffee, zart schmelzende Scho-
kolade oder ein warmender Tee: Wenn
Sie jetzt ins Schwarmen geraten, ist das
Café Mare wie fur Sie geschaffen. Unser
bordeigenes Kaffeehaus befindet sich vor
dem Buffalo Steak House. Hier kénnen Sie
zwischen zweisortenreinen Ursprungskaffees
und zwei zentralamerikanischen Bio Kaffee-

sorten wahlen. Hier finden Sie eine Ubersicht
und konnen herausfinden, welche Bohne
Sie begeistert. Probieren Sie dazu gern ein
Stlck feine Schokolade oder eine belgische
Praline. Und wenn das alles nichts fur Sie
ist, bleibt Ihnen noch die Teatime. Was durfen
wir lhnen bringen?

Foto: Mike Breach



CAFE VERDE

CAFE VERDE
CREME & ESPRESSO

Café Verde Creme ist ein
reiner Arabica-Kaffee mit
natdrlicher Wirze und einer
dezenten Saure.

Café Verde Espresso ist eine
aromatische Arabica/Robusta
Kaffeemischung, die durch
Langzeitréstung eine ange-
nehme Saure erhalt.

CREME & ESPRESSO

KENYA MASSAI

KENYA
MASSAI

Ein reiner Arabica, angebaut
unter anderem auf dem
Mount Kenya, gepragt von
leichter bis feiner Saure,
einer guten Fille und einem
als »weinig« bezeichneten
Korper. Sein  Aroma wird
gern als »schokoladig« cha-
rakterisiert.

INDIA
TAJ MAHAL

INDIA
TAJ MAHAL

Fruchtbare Anbaugebiete, wie
Tamil Nadu, Kerala, Malabar
und Baba Budan sind die Hei-
mat dieses Robusta-Kaffees.
Durch seine dunklere Rdstung
schmeckt er kraftig, ist frei
von Saure und dadurch aus-
gesprochen mild.



CAFE VERDE
CREME

* auch mit
Caramel oder
Macadamia

+ 0,20 €

KENYA MASSAI

CAFE VERDE ESPRESSO

KAFFEE

Empfehlung: Kenya Massai
oder Café Verde Creme

ESPRESSO
Empfehlung: India Taj Mahal
oder Café Verde Espresso

MILCHKAFFEE

Empfehlung: Kenya Massai
oder Café Verde Creme

LATTE MACCHIATO*
Empfehlung: India Taj Mahal

oder Café Verde Espresso

CAPPUCCINO
Empfehlung: India Taj Mahal
oder Café Verde Espresso

2,30 €

2,30 €

2,80 €

2,80 €

2,80 €

WELCHE BOHNE DARF ES SEIN?

INDIA
TAJ MAHAL
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SCHOKOLADENRAUSCH!

COCAYA-
TRINKSCHOKOLADE

COCAYAPRESSO

EINSTE PLANTAGEN-
KOLADE MIT EDELKAKAO

29

TRINIDORO
75 % Kakao

Sie ist die pure Edel-Bitter-Rezeptur
aus dem besten Plantagen-Edelkakao
Trinidads. Echten Schokoladenfans

offenbart diese Schokolade ihr
kakaobetontes Herz. Einfach kostlich.




MIXGETRANKE

COCKTAILS
LONGDRINKS
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BLOODY MARY

KLASSIKER

APEROL SOUR
Aperol, Zitrone, Orange

BLOODY MARY
Vodka, Tomate, Zitrone, Worcester Sauce,
Tabasco, Gewiirze

COSMOPOLITAN
Vodka, Cointreau, Cranberry,
Limejuice Cordial

GIN FIZZ
Gin, Zitrone, Zucker, Soda

MARGARITA
Tequila, Cointreau, Limette

CUBA LIBRE
White Rum, Cola, Limette

CUBA LIBRE EXTRA 6,70 €
Bacardi 8 Aiios, Cola, Limette
ZACAPA LIBRE 8,70 €

Ron Zacapa Centenario 23, Cola,
Limette

COSMOPOLITAN
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FRUCHTIG-HERB &
ERFRISCHEND

| S MAI TAI
\I, White Rum, Gold Rum, Jamaika Dark Rum,
B Apricot Brandy, Mandel, Zitrone, Ananas
‘ ZOMBIE
White Rum, Jamaika Dark Rum, Cointreau,
| Orange, Ananas, Zitrone, Grenadine
SINGAPORE SLING

Gin, Cherry Heering, Bénédictine DOM,

e Cointreau, Limette, Grenadine, Ananas

MIATTAI LYNCHBURG LEMONADE
Tennessee Whiskey, Cointreau, Zitrone, 7UP

LONG ISLAND ICE TEA
Gin, White Rum, Vodka, Tequila,
Cointreau, Zitrone, Orange, Cola

ERDBEERBOWLE* 5,20 €
Erdbeeren, Ananas, Orange,
Erdbeersirup, Cointreau, Prosecco

32

(

ZOMBIE

*saisonal erhdltlich —

nur an der Pool Bar
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Cranberry Juic
Erdbeersirup
Tonic Water
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TEQUILA SUNRISE

MOJITO

COCKTAILS

LEICHT & SPRITZIG

AIDA
Gold Rum, Cherry Heering, Kirsche, Zitrone

ERDBEER DAIQUIRI
Gold Rum, Erdbeer, Zitrone

ERDBEER MARGARITA
Tequila, Erdbeer, Cointreau, Zitrone

SEX ON THE BEACH
Vodka, Peachtree, Orange, Cranberry

TEQUILA SUNRISE
Tequila, Orange, Grenadine

FRUCHTIG-HERB

HURRICANE
White Rum, Gold Rum, Jamaika Dark Rum,
Ananas, Orange, Zitrone, Maracuja

MOJITO
Gold Rum, Minze, Limette, Zucker, Soda

CAIPIRINHA
Cachaga, Limette, Rohrzucker

CAIPIBERRY
Cachaca, Limette, Erdbeer

(.

AIDA

D

CAIPIRINHA

34



COCKTAILS 35

SIERRA PALOMA
Sierra Plata, Limette, Paloma Pink Grapefruit

SAHNIG, SUSS & SAFTIG

PINA COLADA
White Rum, Jamaika Dark Rum, Kokos, Ananas

SWIMMINGPOOL
Vodka, White Rum, Kokos, Sahne, Ananas, p———
Blue Curacao —

SWIMMINGPOOL

TASTE THE

» Palomd TR

SSTYLE

\h/‘
T Lemonade

pd lOMa. G RAI;II?FKRU IT
Lemonade : . )

PINK
GRAPEFRUIT

PALOMA LEMONADE - MEXICAN STYLE

. ... MIT AGAVENSIRUP, LIMETTENSAFT UND EINER PRISE MEERSALZ

www.paloma-lemonade.de  www.facebook.com/palomalemonade




Himbeeren

weifser Rohrzucker

frische Limette
Chivas Regal 12y
Ginger Ale

980€ /|

.




frize Limette

Guavensirup
Malibu
Brugal Reserva
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AIDA HOT LIPS

SHOTS

AIDA HOT LIPS
Ein Kuss vom Erdbeermund — mit Vodka

CASANOVA
Er kriegt sie alle — mit Baileys und Mozart
Black Chocolate

HELLFIRE
Mephistos Empfehlung: feurig mit Vodka

HOLY NIGHT
Der Himmel auf Erden — mit Sambuca und
Baileys

. 390€
’D

rink

LONGDRINKS MIT 4 cl

SPIRITUOSE
CAPTAIN COLA 6,40 €
Captain Morgan Spiced
JACKY COLA 7,40 €
Jack Daniel’s
BOMBAY TONIC 6,60 €
Bombay Sapphire
VODKA RED BULL 7,80 €
Absolut
CAMPARI ORANGE 5,90 €

MALIBU ANANAS 5,90 €

HELLFIRE
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Honig
Licor 43
frische Minze

Jrische Limette
frische Grapefruit
Grenadine
Grey Goose

9,80 €
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Erdbeersirup

Peachtree




frischer Ingwer

- Rosmarin
Kirschnektar
Cranberry
Mozart White Chocolate
Tanqueray Ten




SCHAUMWEINE

WEISSWEIN - ROTWEIN - ROSE
SEKT - PROSECCO
CHAMPAGNER
SPRITZIGES
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TIPP:

Weitere Weine und
Schaumweine fin-
den Sie in unserer
Weinkarte. Sie ist auf
Wunsch an jeder Bar

erhdltlich.

WEIN

WEISSWEIN (0,21)

ESSER CHARDONNAY
Kalifornien, USA

RIESLING HOCHGEWACHS
Saar, Deutschland

PINOT GRIGIO SAN BENEDETTO
Venetien, Italien

AIDA WEISSBURGUNDER
Rheinhessen, Deutschland

ROSEWEIN (0,21)

BARDOLINO CHIARETTO
Corte Seresina, Venetien, Italien

ROTWEIN (0,21)

FINCA LA EMPERATRIZ CRIANZA

Rioja, Spanien

VALDIVIESO CABERNET
SAUVIGNON
Valle Central, Chile

AIDA DORNFELDER
Rheinhessen, Deutschland

6,70 €

5,40 €

5,40 €

4,90 €

5,40 €

6,70 €

5,40 €

4,90 €

45



N°1/2015

=

APEROL SPRIZZ

SPRITZIGES

ROSATO MIO 6,70 €
Aperitivo Rosato, Prosecco

APEROL SPRIZZ 6,50 €
Aperol, Prosecco, Soda

INGWER SPRIZZ 6,50 €
Ingwersirup, Prosecco, Soda

LILLET SPRIZZ 6,50 €
Lillet Blanc, Prosecco, Soda

LILLET WILD BERRY 6,50 €
Lillet Blanc, Russian Wild Berry

AIDA BELLINI SEKT 7,50 €
Peachtree, Pfirsich, Sekt

ROSSINI SEKT 7,50 €
Erdbeer, Cointreau, Zitrone, Sekt

CHAMPAGNER (0,11)

GOBILLARD 7,50 €
Brut Tradition

SEKT - PROSECCO (0,11)

AIDA SEKT PRESTIGE CUVEE ROSE 3,90 €
Trocken

AIDA SEKT PRESTIGE CUVEE 3,90 €
Brut
PROSECCO EXTRA DRY 3,90 €

SEKT/PROSECCO AUF EIS (0,151) 5,80 €

46

INGWER SPRIZZ

LILLET SPRIZZ
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Entdecken Sie die spritzige
Seite von Ramazzotti: Die

einmalige Kombination von

Hibiskus und OrangenblUten
macht Aperitivo Rosato zur

perfekten Basis fur herrlich

fruchtige Drinks.

Weitere Rezeptideen finden
Sie jetzt online:
www.ramazzotti.de

]

RAMAZZOTTI
=

s,

MIX-EMPFEHLUNG:

RAMAZZOTTI
ROSATO MIO

5 cl Aperitivo Rosato
+ 10 cl Prosecco |
+ Eisworfel
+ Basilikumblatter #
. i
S~
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APERITIF

SANBITTER
alkoholfrei (0,098 1)

LILLET BLANC (5 ¢l)
APEROL (4 cl)
CAMPARI (4 cl)
MARTINI BIANCO (5 ¢l)
MARTINI ROSSO (5 cl)

MARTINI EXTRA DRY (5 ¢l)

SHERRY (5¢l)
TIO PEPE FINO
SANDEMAN MEDIUM DRY

SANDEMAN CREAM

PORT (5cl)

GRAHAM’S L.B.V.
SANDEMAN RUBY

ANISEE (4 ¢l)
SAMBUCA MOLINARI
0ouUzo 12

PERNOD

2,10 €

4,40 €
3,90 €
3,90 €
3,90 €
3,90 €

3,90 €

3,90 €
3,90 €

3,90 €

4,40 €
3,90 €

3,90 €
3,90 €

3,90 €



BITTER (4 cl)

AIDA APOTHEKE 5,50 €
JAGERMEISTER 3,90 €
RAMAZZOTTI 3,90 €
AVERNA 3,90 €
FERNET-BRANCA 3,90 €
UNDERBERG (2 ¢l) 2,90 €

AQUAVIT (4 cl)

LINIE AQUAVIT — Norwegen 4,40 €
JUBILAEUMS AKVAVIT 4,20 €
Ddnemark

MALTESER AQUAVIT 3,90 €
Deutschland

BIERBRAND (4 cl)

AIDA BIERBRAND 4,40 €
im Bourbon-Fass gereift, Deutschland

KUMMEL & KORN (4cl)
HELBING KUMMEL 3,90 €

KORN GRAF HARDENBERG 3,20 €



VODKA (4¢cl)
GREY GOOSE - Frankreich
RUSSIAN STANDARD - Russland

ABSOLUT - Schweden

GIN (4cl)
TANQUERAY TEN - England
BOMBAY SAPPHIRE — England

FINSBURY PLATINUM — England

TEQUILA (4 cl)

OLMECA ANEJO EXTRA AGED
Mexiko

SIERRA PLATA, 100 % AGAVE
Mexiko

5,60 €
4,40 €

4,40 €

4,80 €
4,40 €

4,20 €

5,60 €

4,20 €

WHISKY & WHISKEY (4¢cl)

CHIVAS REGAL 12y
Schottland

BALLANTINE'S FINEST — Schottland

KILBEGGAN — Irland
JACK DANIEL'S — Tennessee, USA
JIM BEAM - Kentucky, USA

CANADIAN CLUB - Kanada

6,50 €

4,40 €
4,40 €
5,20 €
4,40 €

4,40 €



SINGLE MALT WHISKY

SCHOTTLAND (4 cl)

ABERLOUR A'BUNADH
non chill-filtered, Speyside

GLENMORANGIE 10y
Highland

GLENFARCLAS 12y
Speyside

LAPHROAIG 10y
Isle of Islay

GLENKINCHIE 12y
Lowland

RUM (4¢l)

RON ZACAPA CENTENARIO 23

Guatemala

PLANTATION GRANDE RESERVE
Barbados

RON ABUELO 7 ANOS — Panama
BACARDI RON 8 ANOS

BRUGAL ANEJO RESERVA
Dominikanische Republik

8,80 €

6,60 €

6,60 €

6,60 €

6,20 €

6,60 €

5,80 €

4,80 €
4,60 €

4,40 €

COGNAC DE LUXE (2¢l)

REMY MARTIN XO
Frankreich

7,20 €
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AIDA APOTHEKE
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rste Hilfe in Flaschenform. Dieser wohl-
E tuende Krduterlikor mit Wermut und
Pfefferminze ist ein Alleskonner. Er hilft bei
verstimmtem Magen, wenn es mal wieder sehr
gut geschmeckt hat oder wenn die Sehnsucht
nach AIDA unendlich grofs ist.

An allen Bars erhdiltlich!




COGNAC (4cl)

CAMUS NAPOLEON
Frankreich

REMY MARTIN VSOP
Frankreich

BRANDY (4 cl)
CARDENAL MENDOZA - Spanien
OSBORNE VETERANO - Spanien

METAXA***** _ Griechenland

GRAPPA (4cl)

NONINO IL PROSECCO
Italien

NONINO LO CHARDONNAY

Italien

OBSTBRAND (2¢l)

ZIEGLER WILDKIRSCH NR.1
Deutschland

REISETBAUER WILLIAMS
Osterreich

REISETBAUER MARILLE
Osterreich

MORAND MIRABELLE — Schweiz

OBSTLER, APFEL-BIRNE (4 cl)
Deutschland

6,60 €

6,20 €

4,60 €
4,20 €

4,20 €

5,20 €

5,20 €

6,60 €

6,60 €

6,60 €

6,60 €

3,50 €



PURE SPIRITUOSEN 55

LIKOR (4 cl)
BAILEYS — Irland 3,90 €

AMARETTO DISARONNO - Italien 3,90 €

COINTREAU — Frankreich 3,90 €
LICOR 43 - Spanien 3,90 €
MOZART BLACK CHOCOLATE 3,90 €
Osterreich

MOZART WHITE CHOCOLATE 3,90 €
Osterreich

SOUTHERN COMFORT 3,90 €

Louisiana, USA

AU o S N R R AR A

GENIESSE DEINEN
SCHOKOLADENMOMENT

e ey N e L Ny N Sy S s F
burg sorgfaltig vermischt.

Mozart bietet eine Schokoladenauszeit won
héchster Qualitit, denn bereits seit Gber 60 Jahren
stellen wir jede einzelne Flasche mit groBter
Sorgfalt und Leidenschaft her.

Lassen Sie sich genau sovial Zeit zum GenieBen.

OZART DISTILLERIE, SALZEURC
mozart-spirits.cog

M Liqueur



FASSBIER
FLASCHENBIER
ALKOHOLFREIES BIER
CRAFT BIER
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BIERE

CRAFT BIER

vUDU 14,70 €
dunkles Hefeweizen (0,751)

PALE 31 6,70 €
Californian Pale Ale (0,3551)

THE BRALE 6,70 €
Brown Ale (0,3551)

BIER VOM FASS

RADEBERGER PILSNER (0,3 1) 3,10 €

BIER AUS DER FLASCHE

SCHOFFERHOFER HEFEWEIZEN 3,80 €
(0,5 1) hell

SCHOFFERHOFER GRAPEFRUIT 3,30 €
(0,331)

CORONA — Mexiko (0,3551) 3,40 €

SAN MIGUEL - Spanien (0,331) 3,20 €

ALKOHOLFREI

SCHOFFERHOFER HEFEWEIZEN 3,80 €
0,51)

JEVER FUN (0,331) 3,40 €
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PORTRAT 58

Selbst gebrautes Bier und dazu eine deftige Késtlichkeit

wie Leberkase oder Schweinshaxe. Zinftige Gemutlichkeit ist

im Brauhaus Pflicht.

So ein kihles Blondes mit herrlicher Schaum-
krone oder ein dunkles Bier mit viel Malz
in der Seele. An Bord von AIDAblu, AIDAmar,
AIDAprima, AIDAsol und AIDAstella brauen
wir in riesigen Kupferkesseln aus Hopfen,
Malz und Meerwasser feinherbe Rezepturen.
Zum Beispiel das naturtribe AIDA Zwickel.
Und wahrend der Braumeister im Hinter-
grund leise summend die glasernen Sudkessel

pruft, durfen Sie einen groBen Schluck
vom hopfenblumig frisch und sehr siffig
schmeckenden AIDA Zwickel nehmen. Etwa
500 Liter Bier werden immer dann pro-
duziert, wenn AIDA auf See ist. Dazu wird
Meerwasser angesaugt, an Bord entsalzen
und mit Mineralien versehen. Knapp wird
das Bier an Bord nie. Etwa 13.000 Liter
passen in seinen Bierbauch auf Deck 10.



BIERE IM BRAUHAUS

BIERE LITER PREIS
HOVELS ORIGINAL 0,31 3,20 €
eine feinherbe, obergdrige

Bierspezialitit von rotgoldener Farbe und

charaktervollem Geschmack

AIDA ZWICKEL 041 3,60 €
hopfenblumig und unfiltriert 0,21 2,00 €
AKTIONSBIER 041 3,60 €
wechselnde Bierspezialititen, von unserem | 0,2 1 2,00 €
Braumeister mit Liebe hergestellt

WEISSBIER 0,51 4,20 €
naturtriib (saisonal) 0,31 2,90 €
PROBIERBRETT

jeweils AIDA Zwickel, Hovels Original 3x0,11 3,50€
und Aktionsbier

PARTYFASS 101 70,00 €
AIDA Zwickel oder Aktionsbier 51 38,00 €
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BRAUKREATIONEN

ZUM BIER & NACH DEM ESSEN

BRAUHAUS SPIRITUOSEN
SPEZIALITATEN (4 cl)

AIDA APOTHEKE 5,50 €
BIERBRAND

im Bourbon-Fass gereift 4,40 €
BIERBRAND 3,90 €
BIERLIKOR 3,90 €
HELBING KUMMEL 3,90 €
BOKMA OUDE GENEVER 3,90 €
PENNINGER BARWURZ 3,60 €
KORN GRAF HARDENBERG 3,20 €

CRAFT BIERE IM BRAUHAUS
UND IM BUFFALO STEAK HOUSE

PROGUSTA - Braufactum 0,751 15,50 €
India Pale Ale

Duft nach Curry und Ingwer, Aromen von
Aprikose, Orange, sanfte Siif3e und

ausgewogene Bitterkeit
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BRAUKREATIONEN

INDRA - Braufactum 0,751 15,50 €
Weizen India Pale Ale

Duft nach Bananen und Blutorangen,
Aromen von exotischer Frucht und

getrockneter Mango, sehr bekommlich

CLAN - Braufactum 0,751 15,50 €
Scotch Ale

Duft nach Malz, Karamell und Kandis,
Aromen von getrockneter Mango, obergdri-

ges Bier, dezente Bitternote und feine Siifse

SORACHI ACE 0,751 24,50 €
Bottle Refermented Ale

Duft nach exotischer Frucht, Honig und
Aprikosen, Aromen von Ingwer und Zitronen-

gras, sehr siiffig

LOCAL 1 - Brooklyn Brewery 0,751 15,50 €
Bottle Refermented Ale

Duft nach Zitrusfriichten, Ingwer und
weifsem Pfeffer, Aromen von griiner Banane

und dunklen Friichten, angenehm herb

LOCAL 2 - Brooklyn Brewery 0,751 15,50 €
Bottle Refermented Ale

Duft nach Kardamom, gerdsteten Niissen

und reifer Banane, Aromen von Kandis und
Milchschokolade, iiberraschend leicht,

rund und stimmig
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ranz Schned, 33 Jahre, ist Gourmetkoch an Bord vo

Platz ist am Herd in der Rossini Kiiche. Und in lhrej

Denn wenn Sie erstmal probiert haben, wozu dieser
ist,,_%arantieren wir fUMnichts.

Fotos: Charlotte Schreiber Interview:
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AIDA Magazin: Herr Schned, ich habe viel
von Ihnen gehort. Kochen Sie wirklich so
gut wie alle sagen?

Franz Schned: Sagen das alle? Das ist schon.
Ich freue mich wenn meine Arbeit gut an-
kommt. Im Ernst: Dass ich so gut kochen
kann, liegt mir im Blut und ist naturlich auch
das Ergebnis einer harten Schule.

Lernt man nur in harten Kochschulen?

Ja, so ist es meistens und nicht nur beim
Kochen. Damals habe ich richtig gekampft.
Ich kam ja frisch von der Schule und war viel
Freizeit gewohnt. Pl6tzlich stand ich in der
Kuche vom Kempinski. Erstmal flr ein Prak-
tikum. Die fanden dann, ich hatte Talent und
dann wurde mir direkt eine Lehrstelle ange-
boten. Da war es auch erstmal vorbei mit
den Wochenenden.

Sie hdtten ja auch etwas anderes werden
konnen.

Stimmt, zum Beispiel ProfifuBballer. Ich habe
lange aktiv FuBball gespielt. In der Jugend
Bezirksliga. Aber man muss ja etwas »Richti-
ges« machen. So musste ich mich in meinem
zweiten Lehrjahr entscheiden: FuBball oder
Kochen. Und hier stehen wir nun.

Wie kamen Sie denn iiberhaupt auf die Idee,
Koch zu werden?

Das liegt bei mir in der Familie. Auch mein
Vater ist Koch. Ich bin in Osterreich geboren

GOURMET-SPECIAL
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und wir hatten dort lange ein Restaurant.
Es hieBt »Rustica«. Die Reiselust haben wir
auch beide im Blut. Irgendwann wurde mei-
nem Vater seine Welt zu klein und er wollte
nach Amerika auswandern. Da klappte aber
das Visum nicht und am Ende landeten wir
alle in Minchen und hatten dort 18 Jahre ein
Restaurant, den »Alten Wirt« in Echingen.

Wie ging es nach der Ausbildung im Kem-
pinski weiter?

Danach ging ich zu Dallmayr in Minchen.
Mein Mentor war Diethard Urbansky. Der
ist meiner Meinung nach bis heute einer der
besten Koéche Stiddeutschlands — gemeinsam
mit Christian Jlrgens, bei dem ich spater
auch noch lernen durfte. Urbansky war dafur
bekannt, extrem streng zu sein.

»DER ERSTE
ANGERICHTETE TELLER
LANDETE IM
WASCHBECKEN. «

Also ein weiterer Teil der harten Schule?
Ja, das war anders aber auch hart. Der
erste Teller den ich dort angerichtet habe,
den hat der Chef so wie er war, ins Wasch-
becken gefeuert.
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Ein ziemlich deutliches Feedback ...

Ja, da habe ich erkannt: Jetzt bist Du in einer
Gourmet-Kiche. Und die zweite Sache, die
ich schmerzvoll lernen musste war, dass ich
plotzlich nicht der Einzige mit renommierter
Lehre war. Da waren plotzlich alle aus
Topladen und ich fing wieder bei null an.

An dieser Stelle hditte der eine oder andere
vermutlich aufgegeben. Wiirden Sie sagen,
Sie sind dort zum Gourmetkoch gereift?

Ja und nein. In den Reifeprozess gehért mehr
als der Beruf. Es gab einen Moment in mei-

Chefkoch Franz Schned

GOURMET-SPECIAL 64

nem Leben, an dem bin ich zusatzlich ge-
wachsen. Als mein Vater in der Kiiche einen
Herzinfarkt hatte, stand meine Welt Kopf.
Als Kichenchef konnte er nicht mehr arbei-
ten, also feilte ich mit ihm an einer neuen
Idee: Wir kauften einen Imbisswagen und
grindeten »Schneds Gourmet-Grill«.

Was unterscheidet eine Gourmet-Kiiche auf
See von einer an Land?

Es bewegt sich alles. Und wenn ich sage
alles, meine ich alles. Ich bin jeden Tag woan-
ders. So kann ich entlang unserer Route auf
verschiedenen Markten ganz frische Sachen
einkaufen. Zum Beispiel Fisch auf dem Markt
in Le Havre oder erntefrische Tomaten in
Amsterdam. Da hangt manchmal sogar noch
Erde dran. Dann hat das Schiff eine eigene
Bewegung, was man beim Anrichten natur-
lich schon spurt, und das Wichtigste: Auch
mein Kopf ist immer in Bewegung. AIDA
lasst mich frei sein. Ich kann hier so viel aus-
probieren. Neulich habe ich Fjordforelle auf
einem Muschelbett serviert. Das sah wirklich
toll aus.

Macht das einen guten Koch aus? Dass man
genau weifs, wie man die Dinge kombiniert?
Im Grunde ist das eine meiner Starken, ja.
So gewann ich auch den ersten Preis bei der
Chef-Sache 2012. Da habe ich ein »Rind
im Wildkrautergarten« vorgestellt. Mir war
wichtig, dass bei diesem Gericht alles aus
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Marktfrische Spezialitaten im Gourmet-Restaurant Rossini

dem Boden kommt. Also habe ich Staub
von getrockneten Steinpilzen dazu gereicht,

Rote-Beete-Variationen und einen herrlich Beste Qualitcit und feine Kochkunst:
aromatischen Balsamico-Jus. Im Gourmet-Restaurant Rossini

an Bord der AIDA Schiffe
Was fiir Ziele kann es nach so einem Preis genieflen Sie auf Sternenivea.
noch geben? Die Zutaten stammen von den
Liebe. Mir ist jetzt wichtiger denn je, die Meirkten in den Héifen Ihrer Reise,
Kollegen in meiner Kiche zu férdern. Und die Chefkiche aus den besten

Harmonie in der Kiche. Restaurants Europas.
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IST BEI UNS
BURGUNDERROT.
Besuchen Sie unsere Vinothek auf

AIDAbella, AIDAblu, AIDAdiva, AIDAluna,
AIDAmar, AIDAsol und AIDAstella.
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ENJOY RESPONSIBLY

MOET & CHANDON

SUCCESS IS A MATTER OF STYLE



MOET & CHANDON

Enjoy responsibly - www.moet.com

SUCCESS IS A MATTER OF STYLE



