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AIDAcara

AIDAbella

AIDAluna

AIDAsol

AIDAmar

AIDAblu

AIDAaura

AIDAvita

AIDAstel la

AIDAdiva

AIDAprima

AIDA BAr große Vielfalt für jeden Geschmack

ANytIme BAr große Vielfalt für jeden Geschmack

BeAch BAr große Vielfalt für jeden Geschmack

BrAuhAuS
Bier-Spezialitäten aus Meerwasser  
gebraut, Hövels und Craft Biere

theAtrIum BAr 

Deck 9*
große Vielfalt für jeden Geschmack

cAfé mAre
hochwertige Ursprungs- und Biokaffees, 
Schokoladen- und Teekreationen

cAlypSo BAr große Vielfalt für jeden Geschmack

cASINo BAr kleine Auswahl für jeden Geschmack

DeStIlle Bier-Spezialitäten und Spirituosen 

lAmBADA BAr große Vielfalt für jeden Geschmack

NIghtfly BAr große Vielfalt für jeden Geschmack

oceAN BAr große Vielfalt für jeden Geschmack

pIer 3 BAr kleine Erfrischungen und Süßigkeiten

pool BAr
große Vielfalt für jeden Geschmack plus 
Milchshakes und Eis am Stiel

tIme out BAr
große Vielfalt für jeden Geschmack, Well-
ness- und Vitaldrinks aus frischen Säften

vINothek
große Vielfalt aus der Welt der Weine und 
exklusive Spirituosen

* Diva Bar, Bella Bar, Luna Bar, Blu Bar, Sol Bar, Mar Bar, Stella Bar

 Hier gibt es die leckeren Deluxe Drinks!

AIDAcara

AIDAdiva
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AIDAm
ar
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AIDAvita

AIDAstel la
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AIDAdiva

AIDAbella

AIDAluna

AIDAsol

AIDAm
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AIDAblu

AIDAvita

AIDAaura

AIDAstel la
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Glück ist ein Erdbeer Daiquiri. Wenn das Eis 

sich zart schmelzend um pürierte Erdbee- 

ren schmiegt und ein Hauch von  Limette 

auf karibischem Rum surft, dürfen die Ge-

schmacksnerven endlich Urlaub machen. 

»Die Welt der Getränke« gibt Ihnen einen 

guten Überblick über die grandiose Vielfalt 

der AIDA Bars – Sie erfahren auf einen Blick 

alles über das Angebot der verschiedenen 

Bars an Bord und können sich sogar über 

das Getränkeangebot der Bars auf den AIDA 

Schwesterschiffen informieren. Dazu geben 

wir Ihnen viele interessante Details zu un-

seren Drinks und Spezialitäten. »Die Welt 

der Getränke« ist Ihr persönlicher Navigator 

durch einen Urlaub voller Geschmackserleb-

nisse. Genießen Sie es!

Herzlichst,

Ihre AIDA Crew

auf ihren urlaub!

5e d i to r i a l
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LIEBLINGS- 
PLÄTZE

S t o ß e n  S i e  m i t  I h r e m  L i e b l i n g s d r i n k 
a u f  d a s  g u t e  L e b e n  u n d  e i n e n  u n v e r g e s s l i c h e n 

U r l a u b  a n .  D i e s e  B a r s  u n d  R e s t a u r a n t s  k ö n n e n  w i r  
I h n e n  w ä r m s t e n s  e m p f e h l e n .
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An Bord von AIDA finden Sie eine große 

Auswahl an Bars. Einige von Ihnen werden 

Sie mit ihrem Blick aufs Meer verzaubern, an 

anderen werden Sie sich so gut unterhalten 

fühlen, dass Sie nie wieder gehen möchten 

und an wieder anderen servieren wir Ihnen 

ganz spezielle Köstlichkeiten, die Ihren Be-

such zu einem Erlebnis machen. 

A I D A  B A R

Die AIDA Bar ist ein Klassiker. Keiner von de-

nen, die nach Kölnisch Wasser duften oder 

Nadelstreifen haben. Die AIDA Bar ist mehr 

so wie die Rolling Stones: Zur richtigen Zeit 

dagewesen und über die Jahre immer bes-

ser geworden. Die Bar in Sternenform gibt 

es schon auf AIDAcara. Sie ist seit 1996 ein 

Teil des AIDA Konzepts. Bei der AIDA Bar  

sitzen sich Reisende unweigerlich gegenüber 

und wenn man da so sitzt, kommt man auch 

schnell ins Gespräch: »Und was macht Ihr 

für einen Ausflug in Dominica morgen«? Die 

AIDA Bar ist ein Ort des Menschseins. Hier 

darf man laut lachen, alles fragen und natür-

lich auch wild tanzen. Für den Sound sorgen 

Live-Bands, die alles spielen können wonach 

die eigenen Füße sich bewegen möchten. 

AIDA Bar, wir lieben Dich!

P O O L  B A R

Die einzige Bar, die Sie am Geruch erkennen 

können. Versuchen Sie es mal! Ja, trauen Sie 

sich. Schließen Sie die Augen und folgen Sie 

diesem ganz speziellen Geruch nach Urlaub, 

Sorglosigkeit und Entspannung. Es riecht 

nach Sonnenmilch, Limetten und salziger 

Seeluft. Hinter dem Tresen werden köstli-

che Erfrischungen gemixt. Zum Beispiel eis-

kalte Froozies, die im Mund zergehen und 

winzige Eisstückchen übrig lassen, die man 

mit Genuss zerbeißen kann. Ja, das Leben 

ist schön an der Pool Bar. Sie ist die Lebens-

ader des Sonnendecks und die Zentrale der 

Erfrischungen. Kein Tag im Leben sollte mehr 

ohne die Pool Bar vergehen. 

B U F FA L O  S T E A K  H O U S E

Lust auf ein saftiges Stück US Prime Beef? 

Das Fleisch für die köstlichen Steaks im  

Buffalo Steak House liefert die Morgan 

Ranch, einer der erfolgreichsten Herford-Rin-

derzüchter in den USA. Die Tiere werden in 

den Sandhills in Nebraska frei laufend und 

unter ökologischen Bedingungen gehalten 

und mit naturbelassenem Mais gefüttert. So 

erhält das Fleisch seinen leicht süßlichen Cha-

rakter und ist ein Genuss für alle, die es herz-

haft mögen. Unsere Grillmeister grillen Ihnen 

Ihr Stück Fleisch so, wie Sie es am liebsten 

mögen: rare, medium oder well done. 

7N ° 1 / 2 0 1 5 p o r t r ät s
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Dazu dürfen Sie aus einer Vielzahl von un-

endlich köstlichen Beilagen wählen. Zum 

Beispiel einer Backkartoffel mit frischer Sour 

Cream oder pikanten Texas Kartoffelecken. 

Unsere Herzensempfehlung sind jedoch die 

Grilltomaten, die so butterzart und aroma-

tisch sind, dass selbst Gemüsemuffel auf den 

Geschmack kommen. Auch ganz groß: Surf 

& Turf mit einem Filetstück und einem hal-

ben Hummerschwanz oder zarte Lammkrone 

vom Limousin-Lamm aus Frankreich. Hach ...

O C E A N  B A R

Nomen est Omen. Näher als in dieser Bar 

kann man dem Meer kaum sein. Einen Kaf-

fee genießen und dabei an der Reling stehen 

und dazu einen Hauch frische Gischt einat-

men oder die Fahrrinne betrachten, die AIDA 

gemütlich ins Meer pflügt. Keine Bar ist wie 

die Ocean Bar. Nur einen Fehler darf man 

nicht machen: sie zu spät entdecken. Zum 

Glück haben Sie dieses Magazin gefunden 

und wissen jetzt, dass Sie diese Bar auf jeden 

Fall ganz oben auf Ihre Besuchsliste setzen 

müssen. Sie werden nirgendwo auf der Welt 

etwas Vergleichbares finden. Ja, wir sind 

stolz auf diese Bar. 

»k e i n e ba r  i s t  w i e  d i e 
o c e a n ba r !«

Auf AIDAcara an der Lambada Bar und auf 

allen anderen Schiffen an der Ocean Bar gibt 

es seit kurzer Zeit die ganz hervorragenden 

Deluxe Drinks. Zum Beispiel den Zacapa Old 

Fashioned mit dunklem Rum aus Guatemala, 

Orange Bitter, Chocolate Bitter und süßem 

Feigensirup. Oder den erfrischenden Grape-

fruit Julep mit feinem Honig, frischer Minze, 

Licor 43 und Grey Goose Vodka. 

P o o l  B a r B u f f a l o  S t e a k  H o u s e

8N ° 1 / 2 0 1 5 p o r t r ät s
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D i e  O c e a n  B a r  a u f  A I D A a u r a  u n d  A I D Av i t a

Alle Deluxe Drinks finden Sie in diesem 

Magazin ab Seite 33. Bis zu 12 Bars gibt 

es an Bord von AIDA. An jeder Bar bieten  

wir Ihnen besten Service und versuchen 

Ihnen jeden Wunsch von den Augen abzu- 

lesen. Wenn dies doch einmal nicht gelingt, 

melden Sie sich einfach. Wir sind für Sie da!

TIPP: Die Plätze im  

Buffalo Steak House  

sind heiß begehrt.  

Reservieren lohnt sich.

9p o r t r ät s

AIDA_Mag_dw.indd   9 13.10.14   09:03



s o f t d r i n k s  –  f r o o z i e s
m i L C h s h A k e s  –  
k i d s  u n d  t e e n s

A i d A  d r i n k s

alkoholfreie
 getränke
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Red Bull (0,25 l) 3,40 €

Paloma Pink Grapefruit (0,25 l)  2,90 €

Almdudler (0,25 l)  2,90 €
   

Bionade Holunder (0,33 l) 2,60 €

Bionade Ingwer-Orange (0,33 l)  2,60 €   

Russian Wild Berry (0,2 l) 2,20 €

Tonic Water (0,2 l) 2,20 €

Bitter Lemon (0,2 l) 2,20 €

Ginger Ale (0,2 l) 2,20 €

Güstrower Schlossquell (0,75 l)  6,20 €           
mit Kohlensäure / ohne Kohlensäure

Güstrower Schlossquell (0,25 l)  2,20 €  
mit Kohlensäure / ohne Kohlensäure

Pepsi Cola (0,25 l) 2,20 €

Pepsi Light (0,25 l) 2,20 €

Mirinda (0,25 l) 2,20 €

7UP (0,25 l) 2,20 €

Eistee mit Zitrone (0,25 l) 2,20 €

Säfte & Nektare (0,2 l) 2,00 €
Ananas / Apfel / Apfel naturtrüb /  
Banane / Cranberry / Kirsche /  
Maracuja / Orange / Mango 

Orangensaft, frisch gepresst  3,20 €

11N ° 1 / 2 0 1 5 s o f t d r i n k s

AIDA_Mag_dw.indd   11 10.10.14   19:17



229742_BION_Barmagazin_AIDA_90x80.indd   1 18.09.14   08:54

4,90 € 
Drink dodo AChwAsAChwAs

ALwine
Ananas, Orange, Sahne, Schokolade, Kokos

itzi
Maracuja, Orange, Ananas, Zitrone, Blue 
Curaçao Sirup 

dodo
Mango, Kirsche, Ananas, Maracuja, Zitrone 

AChwAsAChwAs
Orange, Ananas, Zitrone, Caramel, Erdbeer

12N ° 1 / 2 0 1 5 k i d s
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BuBBa
Ananas, Maracuja, Sahne, Grenadine, Caramel

Shaka
Orange, Pfirsich, Mango, Zitrone 

CaikiCo
Limette, Rohrzucker, Kirsche, Cola,  
Blue Curaçao Sirup 

4,90 € 
Drink 

Shaka

13t e e n s
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vAniLLeshAke

erdbeer
froozie

F l u F F i g - C r e m i g e 
m i l C h s h a k e s

erdbeer / vAniLLe / bAnAne / sChoko

C r e m i g  u n d  C o o l

erdbeer froozie
Milch, Eis, Yoghurt Frappé, Erdbeerpüree

mArACujA froozie
Milch, Eis, Yoghurt Frappé, Maracujasirup

vAniLLe-sChokoLAden froozie
Milch, Eis, Yoghurt Frappé, Kakaopulver, 
Vanillesirup

bAnAnen froozie
Milch, Eis, Yoghurt Frappé, Bananensirup

kokos froozie
Milch, Eis, Yoghurt Frappé, Kokospüree

4,50 € 
Drink 

 3,90 € 
Drink 

14N ° 1 / 2 0 1 5 f ro o z i e s  u n d s h a k e s
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10 cl Schweppes 
Russian Wild Berry 

5 cl Lillet Blanc

LiLLet
wiLd berry

Das fruchtig frische Trendgetränk  
für einzigartige Genussmomente!

SCHW14182_Lillet_Wild_Berry_Anzeige_AIDA.indd   1 01.10.14   09:26

f r u c h t i g - m e d i u m
A l k o h o l f r e i

Summertime
Kirsche, Orange, Banane, Vanille

tropical Sun
frische Banane, Ananas, Orange, Zitrone, 
Mango, Grenadine

SunriSe
Orange, Ananas, Grapefruit, Zitrone,  
Grenadine

ipamara
Limette, Rohrzucker, Maracuja

4,90 € 
Drink

a i da d r i n k s
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4,90 € 
Drink 

F r u C h t i g - h e r b 
a l k o h o l F r e i 

pALm beACh 
Orange, Grapefruit, Maracuja

ipAnemA
Limette, Rohrzucker, Ginger Ale

erdbeer-CooL-AdA*
Erdbeeren, Ananas, Orange,  
Erdbeersirup, Soda

s a h n i g - s ü s s  &  s a F t i g
a l k o h o l F r e i

virgin CoLAdA
Kokos, Sahne, Ananas

AquArium
Kokos, Blue Curaçao Sirup, Sahne, Ananas

AquAriumerdbeer-
CooL-AdA

*saisonal erhältlich – 
nur an der Pool Bar

16N ° 1 / 2 0 1 5 a i da d r i n k s
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le  s i rop

Mit MONIN den 
Urlaub genießen!

DAS BRAUSEMInAR

U nser Braumeister lässt sich über die Schulter 
schauen und weiht Sie bei einem Glas frisch  

Gezapften in die Kunst des Bierbrauens ein. Anschließend  
können Sie unsere Biersorten natürlich verkosten und 
sich dazu zünftige Brauhaus-Spezialitäten schmecken 
lassen. Fragen Sie unsere Brauhaus-Crew nach dem 
nächsten Termin und melden Sie sich schnell an. Die 
Plätze sind immer heiß begehrt und schnell weg. Das 
Brauseminar kostet 29,90 Euro pro Person und sorgt für 
viele unvergessliche Eindrücke.

wo r k s h o p s
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Genau das Richtige nach einem anstrengenden Zumbakurs:  

die Time Out Bar. Jetzt erstmal frische Vitamine tanken. Danach 

geht es direkt auf die Massageliege.

Hier kommt pure Energie ins Glas! Unsere 

Wellness- und Vitaldrinks sind genau das 

Richtige nach dem Sport oder als Einstim-

mung auf wohltuende Wellnessbehandlun-

gen. Darf es ein Gläschen Karottensaft sein? 

Er zählt zu den gesündesten Säften über-

haupt und enthält viel  Vitamin A für gesunde 

Augen und Schleimhäute. Wenn Sie mögen, 

probieren Sie auch eine Vitaldrink-Kreation. 

Zum Beispiel unseren »Strandjungen« mit 

Joghurt für eine gesunde Verdauung, Mara-

cuja mit viel Vitamin C und Erdbeeren, die 

viele Antioxidantien enthalten. Nehmen Sie 

sich eine Auszeit für Ihre Gesundheit an un-

serer Time Out Bar! Sie erhalten hier auch 

jedes andere Lieblingsgetränk, ob mit oder 

ohne Alkohol.

18N ° 1 / 2 0 1 5 p o r t r ät
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SAILOR’S  
DRINK

TIME OUT  
ENERGY

FRESH PASSION

4,20 € 
Drink

V I TA L D R I N K S

ORANGENSAFT / KAROTTENSAFT 3,20 €
frisch gepresst

BANANARAMA
Banane, Erdbeer, Orange  

DIVA DELIGHT
Joghurt, Maracuja  

FRESH PASSION
Kiwi, Banane, Orange, Zucker  

PAPAYA BOAT
Papaya, Zitrone, Orange,  
Grapefruit, Zucker 

SAILOR’S DRINK
Joghurt, Milch, Beerenmix, Zucker  

TIME OUT ENERGY
Orange, Karotte, Ingwer  

MEERBLICK
Joghurt, Vanille, Erdbeeren, Orange  

STRANDJUNGE
Joghurt, Maracuja, Erdbeer 

19p o r t r ät
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heissgetränke & 
frozen Coffee

k A f f e e
t e e

s C h o k o L A d e
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*Caramel
Macadamia

LAtte mACChiAto 2,60 €

LAtte mACChiAto + fLAvor* 2,80 €

CAppuCCino 2,60 € 

miLChkAffee 2,60 €

kAffee 2,10 €

doppeLter espresso 3,90 €

espresso mACChiAto 2,20 €

espresso 2,10 € 

entkoffeinierter kAffee 2,10 €
mit Milchschaum oder Schlagsahne

KLEInER HInwEIS:

An den Pool Bars  
von AIDAaura und 
AIDAvita können wir 
Ihnen aktuell leider 
keine Heißgetränke 
servieren.

21N ° 1 / 2 0 1 5 k a f f e e
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f r o z e n 
f l av o r e d  c o f f e e

MacadaMia Flavored  3,80 €

caraMel Flavored   3,80 €

s c h o k o l a d e

HeiSSe ScHokolade 2,50 €
mit Milchschaum oder Schlagsahne

k a f f e e  & 
s c h o k o l a d e n 
s p e z i a l i tät e n

Hot luMuMba 5,20 €
Gold Rum, Milch, Kakao, Sahne

iriSH coFFee 5,20 €
Irish Whiskey, Rohrzucker,  
Kaffee, Sahne

22N ° 1 / 2 0 1 5 k a f f e e-s p e c i a l s
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heißer Kakao
wärmender Rum
ein Klecks Sahne

 5,20 €

Der Klassiker, 
der Herzenswärme schafft.

H O T  L U M U M B A
23p o r t r ät
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2,50 € 

bio dArjeeLing grün  
Mit einer angenehm zart-herben note verzaubert 
dieser Grüntee aus dem Hochland Darjeelings. 
EMPFOHLEnE ZIEHZEIT: 2 BIS 3 MInUTEn

bio früChte nAtur  
Eine naturbelassene Früchtemischung aus  
Hibiskus, Hagebuttenschalen, Apfelstücken, 
Orangenschalen, Rote Beete und Zitronenschalen, 
die mit einem intensiven und reinen Geschmack 
verzaubert.
EMPFOHLEnE ZIEHZEIT: 5 BIS 10 MInUTEn

AssAm speCiAL broken  
Dieser Schwarztee aus nordindien begeis-
tert mit seinem gehaltvollen, leicht malzigen 
Aroma und einer kupferroten Farbe.
EMPFOHLEnE ZIEHZEIT: 3 BIS 4 MInUTEn

teA spA mAgiCA  
Eine herrliche Komposition aus Rooibos, 
Brennnesselblättern, Apfel, Sonnenblumen-
blüten und Apfel-Quitten-Aroma.
EMPFOHLEnE ZIEHZEIT: 5 BIS 8 MInUTEn

pfefferminzbLätter  
Die ätherischen Öle grob geschnittener 
Pfefferminzblätter verleihen diesem Tee eine 
aromatisch erfrischende note.
EMPFOHLEnE ZIEHZEIT: 5 BIS 8 MInUTEn

KLEInER HInwEIS:

An den Pool Bars  
von AIDAaura und 
AIDAvita können wir 
Ihnen aktuell leider 
keine Teespezialitäten 
servieren.

24N ° 1 / 2 0 1 5 t e e
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T ee ist mehr als Genuss, Tee ist eine Lebensart. 
Heute gibt es mehr als 3.000 Teesorten. In  

der Regel werden sie nach ihrer Ursprungsregion  
benannt. wir bieten Ihnen erlesene Blatt- und  Broken- 
Tees. Blatt-Tees werden von Hand geerntet und als 

ganzes Blatt angeboten. Bei Broken-Tees wurden die 
Blätter zerkleinert. Sie bestehen nur aus dem Blatt-
fleisch und sind dunkler als Blatt-Tees. Wegen ihres 
kräftigen Geschmacks werden sie gern mit Sahne 
oder Milch genossen.

25t e e
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riechen sie das? es duftet nach frisch gemahlenen kaffeebohnen, 

die sogleich heiß aufgebrüht werden. Ahhhh. sie haben das  

Café mare entdeckt!

Duftender Kaffee, zart schmelzende Scho-

kolade oder ein wärmender Tee: Wenn  

Sie jetzt ins Schwärmen geraten, ist das  

Café Mare wie für Sie geschaffen. Unser 

bordeigenes Kaffeehaus befindet sich vor 

dem Buffalo Steak House. Hier können Sie  

zwischen zwei sortenreinen Ursprungskaffees 

und zwei zentralamerikanischen Bio Kaffee-

sorten wählen. Hier finden Sie eine Übersicht 

und können herausfinden, welche Bohne  

Sie begeistert. Probieren Sie dazu gern ein 

Stück feine Schokolade oder eine belgische 

Praline. Und wenn das alles nichts für Sie  

ist, bleibt Ihnen noch die Teatime. Was dürfen  

wir Ihnen bringen?

f
o

to
: 

m
ik

e
 b

re
a

c
h
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C A F É  V E R D E 
C R E M E  &  E S P R E S S O

K E N YA  M A S S A I

I N D I A 
TA J  M A H A L

C A F É  V E R D E 
C R E M E  &  E S P R E S S O

Café Verde Creme ist ein  

reiner Arabica-Kaffee mit  

natürlicher Würze und einer 

dezenten Säure. 

Café Verde Espresso ist eine 

aromatische Arabica/Robusta 

Kaffeemischung, die durch 

Langzeitröstung eine ange-

nehme Säure erhält. 

K E N YA 
M A S S A I

Ein reiner Arabica, angebaut  

unter anderem auf dem 

Mount Kenya, geprägt von 

leichter bis feiner Säure,  

einer guten Fülle und einem 

als »weinig« bezeichneten 

Körper. Sein Aroma wird  

gern als »schokoladig« cha-

rakterisiert. 

I N D I A 
TA J  M A H A L

Fruchtbare Anbaugebiete, wie 

Tamil Nadu, Kerala, Malabar 

und Baba Budan sind die Hei-

mat dieses Robusta-Kaffees. 

Durch seine dunklere Röstung 

schmeckt er kräftig, ist frei 

von Säure und dadurch aus-

gesprochen mild.

F
o

to
: 
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e
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wELCHE BOHnE DARF ES SEIn?

i n d i A 
tA j  m A h A L

C A f É  v e r d e 
C r e m e

k e n yA  m A s s A i

C A f É  v e r d e  e s p r e s s o

kAffee  2,30 € 
Empfehlung: Kenya Massai 

oder Café Verde Creme 

espresso 2,30 €
Empfehlung: India Taj Mahal 

oder Café Verde Espresso

miLChkAffee 2,80 €
Empfehlung: Kenya Massai 

oder Café Verde Creme 

LAtte mACChiAto* 2,80 €
Empfehlung: India Taj Mahal 

oder Café Verde Espresso

CAppuCCino 2,80 €
Empfehlung: India Taj Mahal 

oder Café Verde Espresso

* auch mit 
Caramel oder
Macadamia

+ 0,20 €

28N ° 1 / 2 0 1 5 k a f f e e
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je
5,20 €

T R I N I D O R O 
75 % Kakao

Sie ist die pure Edel-Bitter-Rezeptur 
aus dem besten Plantagen-Edelkakao 
Trinidads. Echten Schokoladenfans 

offenbart diese Schokolade ihr  
kakaobetontes Herz. Einfach köstlich. 

A M A C A D O 
60 % Kakao

Eine pure Edel-Bitter-Rezeptur aus 
dem besten Plantagen-Edelkakao 
Perus. Eine wenig herbe und sehr 
fruchtige Kakaonote machen diese 

Schokolade unwiderstehlich. 

P U E R T O  C A B E L L O 
43 % Kakao

Eine feine Edel-Vollmilch-Rezeptur 
aus dem besten Plantagen- 
Edelkakao Venezuelas. Ihr  

Geschmack ist fruchtig-blumig  
mit zarter Sahnenote.

SCHOKOLADENRAUSCH!

FEINSTE PLANTAGEN-
SCHOKOLADE MIT EDELKAKAO

C O C AYA –
T R I N K S C H O K O L A D E

HEISSE SCHOKOLADE  2,50 € 
mit Macadamia oder Vanille  2,70 €

C O C AYA P R E S S O 

HEISSE SCHOKOLADE 2,20 €
nach Espresso-Art 

29
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Mixgetränke
C o C k tA i L s

L o n g d r i n k s
s h o t s
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AperoL sour 
Aperol, Zitrone, Orange

bLoody mAry
Vodka, Tomate, Zitrone, worcester Sauce,  
Tabasco, Gewürze

CosmopoLitAn
Vodka, Cointreau, Cranberry,  
Limejuice Cordial

gin fizz
Gin, Zitrone, Zucker, Soda

mArgAritA
Tequila, Cointreau, Limette

CubA Libre
white Rum, Cola, Limette

CubA Libre extrA   6,70 €
Bacardi 8 Años, Cola, Limette

zACApA Libre   8,70 € 
Ron Zacapa Centenario 23, Cola, 
Limette

6,50 € 
Drink 

CosmopoLitAnbLoody mAry

31N ° 1 / 2 0 1 5 k l a s s i k e r
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*saisonal erhältlich – 
nur an der Pool Bar

MAI TAI ZOMBIE

7,90 € 
Drink

F R U C H T I G - H E R B  &
E R F R I S C H E N D

MAI TAI
White Rum, Gold Rum, Jamaika Dark Rum, 
Apricot Brandy, Mandel, Zitrone, Ananas

ZOMBIE
White Rum, Jamaika Dark Rum, Cointreau, 
Orange, Ananas, Zitrone, Grenadine

SINGAPORE SLING
Gin, Cherry Heering, Bénédictine DOM, 
Cointreau, Limette, Grenadine, Ananas

LYNCHBURG LEMONADE
Tennessee Whiskey, Cointreau, Zitrone, 7UP

LONG ISLAND ICE TEA
Gin, White Rum, Vodka, Tequila,  
Cointreau, Zitrone, Orange, Cola

ERDBEERBOWLE* 5,20 € 
Erdbeeren, Ananas, Orange,  
Erdbeersirup, Cointreau, Prosecco

32N ° 1 / 2 0 1 5 c o c k ta i l s
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Eine geschmackliche Offenbarung! 
Premium Gin mit zarter Süße und etwas 

Vanille, dazu Lillet Blanc, frische Limette, 
aromatischer Holunder und duftendem 

Basilikum. Einfach köstlich. 

e r h ä lt l I c h  A N :
o c e A N  B A r
l A m B A D A  B A r
t h e At r I u m  B A r

 Basilikum
Tanqueray Ten

Lillet Blanc
Holunderblütensirup
frischer Limettensaft

Cranberry Juice
Erdbeersirup
Tonic water

 9,80 €

g I N  At o m I c
33d e l u x e d r i n k s
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PALOMA LEMONADE – MEXICAN STYLE
… MIT AGAVENSIRUP, LIMETTENSAFT UND EINER PRISE MEERSALZ

www.paloma-lemonade.de      www.facebook.com/palomalemonade

TEQUILA SUNRISE

MOJITO CAIPIRINHA

AIDA

7,50 € 
Drink 

L E I C H T  &  S P R I T Z I G 

AIDA
Gold Rum, Cherry Heering, Kirsche, Zitrone

ERDBEER DAIQUIRI
Gold Rum, Erdbeer, Zitrone

ERDBEER MARGARITA
Tequila, Erdbeer, Cointreau, Zitrone

SEX ON THE BEACH
Vodka, Peachtree, Orange, Cranberry 

TEQUILA SUNRISE
Tequila, Orange, Grenadine

F R U C H T I G - H E R B 

HURRICANE
White Rum, Gold Rum, Jamaika Dark Rum, 
Ananas, Orange, Zitrone, Maracuja

MOJITO
Gold Rum, Minze, Limette, Zucker, Soda

CAIPIRINHA
Cachaça, Limette, Rohrzucker

CAIPIBERRY
Cachaça, Limette, Erdbeer

34N ° 1 / 2 0 1 5 c o c k ta i l s
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PALOMA LEMONADE – MEXICAN STYLE
… MIT AGAVENSIRUP, LIMETTENSAFT UND EINER PRISE MEERSALZ

www.paloma-lemonade.de      www.facebook.com/palomalemonade

swimmingpooL
7,50 €  
Drink

sierrA pALomA 
Sierra Plata, Limette, Paloma Pink Grapefruit 

s a h n i g ,  s ü s s  &  s a F t i g

piñA CoLAdA
white Rum, Jamaika Dark Rum, Kokos, Ananas

swimmingpooL
Vodka, white Rum, Kokos, Sahne, Ananas, 
Blue Curaçao

35c o c k ta i l s
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Himbeeren 
weißer Rohrzucker 

frische Limette 
Chivas Regal 12y

Ginger Ale

9,80 €

S c o t c h 
l e m o N A D e

Fruchtig frischer Durstlöscher mit 
Suchtgarantie. Schmeckt nach Himbeeren, 

Limette, mit feiner Honignote und dezentem 
Raucharoma.

e r h ä lt l I c h  A N :
o c e A N  B A r
l A m B A D A  B A r
t h e At r I u m  B A r

36d e l u x e d r i n k s
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frische Limette
Guavensirup 

Malibu
Brugal Reserva

7,80 €

p r o f u N D A

Karibik zum Trinken! Vollmundig, 
fruchtig-frisch, mit dezenter Süße und einem 

zarten Hauch Kokosnuss und Minze – mit edlem 
Rum aus der Dominikanischen Republik.

37N ° 1 / 2 0 1 5 d e l u x e d r i n k s
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AidA hot Lips heLLfire

3,90 € 
Drink

AidA hot Lips    
Ein Kuss vom Erdbeermund – mit Vodka

CAsAnovA    
Er kriegt sie alle – mit Baileys und Mozart 
Black Chocolate

heLLfire    
Mephistos Empfehlung: feurig mit Vodka

hoLy night    
Der Himmel auf Erden – mit Sambuca und 
Baileys

l o n g d r i n k s  m i t  4  c l 
s p i r i t u o s e

CAptAin CoLA 6,40 €
Captain Morgan Spiced

jACky CoLA 7,40 €
Jack Daniel’s  

bombAy toniC  6,60 €
Bombay Sapphire

vodkA red buLL  7,80 €
Absolut  

CAmpAri orAnge  5,90 €

mALibu AnAnAs  5,90 €

38N ° 1 / 2 0 1 5 s h ot s
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Honig
Licor 43

frische Minze
frische Limette

frische Grapefruit
Grenadine

Grey Goose

9,80 €

wie ein Sprung ins kühle nass. 
Erfrischender Grapefruitsaft trifft auf  

süßen Honig, frische Minze und  
glasklaren Premium Vodka. 

g r A p e f r u I t 
J u l e p 

e r h ä lt l I c h  A N :
o c e A N  B A r
l A m B A D A  B A r
t h e At r I u m  B A r

39d e l u x e d r i n k s
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Z A c A pA  o l D 
f A S h I o N e D 

Der Gentleman unter den Drinks hat ein 
kraftvolles Herz aus Guatemala-Rum. 

Schokoladen- und Orangennoten begleiten 
seinen Auftritt und süße Feige krönt ihn zum 

heimlichen Star des Abends.

e r h ä lt l I c h  A N :
o c e A N  B A r
l A m B A D A  B A r
t h e At r I u m  B A r

Chocolate Bitter
Orange Bitter
Feigensirup

Ron Zacapa Centenario 23

9,80 €

40d e l u x e d r i n k s
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frische Limette
 frische Orange
 frische Zitrone 

weißer Rohrzucker
Maracujanektar

Erdbeersirup
Peachtree

Ron Zacapa Centenario 23

9,80 €

f r I t S c h 
r e l o A D e D 

Ein Festival der Früchte! 
Sauer durch Zitronen und Limetten, süß 
durch reife Pfirsiche, aromatisch durch  

Maracuja und Erdbeeren.

e r h ä lt l I c h  A N :
o c e A N  B A r
l A m B A D A  B A r
t h e At r I u m  B A r

42d e l u x e d r i n k s
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B l o o D y 
t e A r 

Ein würziger Zeitgenosse, dieser 
Bloody Tear. Mit kräftigem Aroma 

durch Ingwer, Rosmarin und wacholder. 
Frischer Zitrusgeschmack, leichte Süße 

und ein Hauch Vanille.

frischer Ingwer
Rosmarin

Kirschnektar
Cranberry

Mozart white Chocolate
Tanqueray Ten

9,80 €

43N ° 1 / 2 0 1 5 d e l u x e d r i n k s
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weine
sChauMweine

w e i s s w e i n  –  r o t w e i n  –  r o s É
s e k t  –  p r o s e C C o

C h A m p A g n e r
s p r i t z i g e s
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TIPP: 
weitere weine und 
Schaumweine fin-
den Sie in unserer 
weinkarte. Sie ist auf 
wunsch an jeder Bar 
erhältlich. 

W e i s s W e i n  (0,2 l)

esser ChArdonnAy  6,70 €
Kalifornien, USA

riesLing hoChgewäChs 5,40 €
Saar, Deutschland 

pinot grigio sAn benedetto 5,40 €
Venetien, Italien

AidA weissburgunder 4,90 €
Rheinhessen, Deutschland 

r o s é W e i n  (0,2 l)

bArdoLino ChiAretto 5,40 €
Corte Seresina, Venetien, Italien

r o t W e i n  (0,2 l)

finCA LA emperAtriz CriAnzA 6,70 €
Rioja, Spanien

vALdivieso CAbernet 
sAuvignon 5,40 €
Valle Central, Chile

AidA dornfeLder 4,90 €
Rheinhessen, Deutschland

45N ° 1 / 2 0 1 5 w e i n
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ROSATO MIO 6,70 €
Aperitivo Rosato, Prosecco

APEROL SPRIZZ 6,50 €
Aperol, Prosecco, Soda

INGWER SPRIZZ 6,50 €
Ingwersirup, Prosecco, Soda

LILLET SPRIZZ 6,50 €
Lillet Blanc, Prosecco, Soda

LILLET WILD BERRY 6,50 €
Lillet Blanc, Russian Wild Berry

AIDA BELLINI SEKT 7,50 €
Peachtree, Pfirsich, Sekt

ROSSINI SEKT 7,50 €
Erdbeer, Cointreau, Zitrone, Sekt

C H A M PA G N E R  (0,1 l)

GOBILLARD     7,50 €
Brut Tradition 

S E K T  –  P R O S E C C O  (0,1 l)

AIDA SEKT PRESTIGE CUVÉE ROSÉ  3,90 €
Trocken 

AIDA SEKT PRESTIGE CUVÉE  3,90 € 
Brut 

PROSECCO EXTRA DRY    3,90 € 

SEKT/PROSECCO AUF EIS (0,15 l)  5,80 €

LILLET SPRIZZ

INGWER SPRIZZAPEROL SPRIZZ

46N ° 1 / 2 0 1 5 s p r i t z i g e s
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Ramazzotti Aperitivo Rosato.

Das schmeckt nach Urlaub.

Entdecken Sie die spritzige
Seite von Ramazzotti: Die
einmalige Kombination von
Hibiskus und Orangenblüten
macht Aperitivo Rosato zur
perfekten Basis für herrlich
fruchtige Drinks.

Weitere Rezept ideen fi nden 
Sie jetzt online:
www.ramazzotti.de

RAMAZZOTTI

5 cl Aperitivo Rosato

+ 10 cl Prosecco

+ Eiswürfel

+ Basilikumblätter

Rosato Mio

MIX-EMPFEHLUNG:

 Neu

13733_Aperitivo_AZ_190x240.indd   2 09.10.14   14:11



Pure 
sPirituosen

A q u A v i t  –  b i t t e r 
C o g n A C  –  g i n 

g r A p p A  –  p o r t 
s h e r r y  –  r u m 

v o d k A    
w h i s k ( e ) y 
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a p e r i t i F

sAnbitter  2,10 €
alkoholfrei (0,098 l)   

LiLLet bLAnC (5 cl) 4,40 € 

AperoL (4 cl) 3,90 €

CAmpAri (4 cl) 3,90 €

mArtini biAnCo (5 cl) 3,90 €

mArtini rosso (5 cl) 3,90 €

mArtini extrA dry (5  cl) 3,90 €

s h e r ry  (5 cl)

tio pepe fino 3,90 €

sAndemAn medium dry 3,90 €

sAndemAn CreAm 3,90 €

p o rt  (5 cl)

grAhAm’s L.b.v. 4,40 €

sAndemAn ruby 3,90 €

a n i s é e  (4  cl)

sAmbuCA moLinAri  3,90 €

ouzo 12  3,90 €

pernod  3,90 €

49p u r e s p i r i t u o s e nN ° 1 / 2 0 1 5
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b i t t e r  (4  cl)

AidA Apotheke 5,50 € 

jägermeister  3,90 €

rAmAzzotti  3,90 € 

AvernA  3,90 €

fernet-brAnCA  3,90 €

underberg (2 cl)  2,90 €

aq u aV i t  (4  cl)

Linie AquAvit – norwegen 4,40 €

jubiLAeums AkvAvit  4,20 €
Dänemark

mALteser AquAvit  3,90 €
Deutschland

b i e r b r a n d  (4  cl)

AidA bierbrAnd 4,40 € 
im Bourbon-Fass gereift, Deutschland

k ü m m e l  &  k o r n  (4  cl)

heLbing kümmeL 3,90 €

korn grAf hArdenberg 3,20 €

50p u r e s p i r i t u o s e nN ° 1 / 2 0 1 5
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V O D K A  (4  cl)

GREY GOOSE – Frankreich 5,60 €

RUSSIAN STANDARD – Russland  4,40 €

ABSOLUT – Schweden 4,40 €

G I N  (4  cl)

TANQUERAY TEN – England 4,80 €   

BOMBAY SAPPHIRE – England 4,40 €

FINSBURY PLATINUM – England 4,20 €

T E Q U I L A  (4  cl)

OLMECA AÑEJO EXTRA AGED  5,60 €
Mexiko

SIERRA PLATA, 100 % AGAVE  4,20 € 
Mexiko

W H I S K Y  &  W H I S K E Y  (4  cl)

CHIVAS REGAL 12y  6,50 €
Schottland 

BALLANTINE’S FINEST – Schottland 4,40 €  

KILBEGGAN – Irland 4,40 € 

JACK DANIEL’S – Tennessee, USA 5,20 € 

JIM BEAM – Kentucky, USA 4,40 €    

CANADIAN CLUB – Kanada 4,40 €   

51p u r e s p i r i t u o s e n
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s i n g l e  m a lt  W h i s k y 
s C h o t t l a n d  (4  cl)

AberLour A’bunAdh  8,80 €
non chill-filtered, Speyside

gLenmorAngie 10y  6,60 € 
Highland

gLenfArCLAs 12y 6,60 € 
Speyside

LAphroAig 10y  6,60 € 
Isle of Islay

gLenkinChie 12y  6,20 €
Lowland

r u m  (4  cl)

ron zACApA CentenArio 23  6,60 € 
Guatemala

pLAntAtion grAnde reserve 5,80 €  
Barbados  

ron AbueLo 7 Años – Panama  4,80 €

bACArdi ron 8 Años  4,60 € 

brugAL Añejo reservA 4,40 €
Dominikanische Republik 

C o g n a C  d e  l u x e  (2 cl) 

rÉmy mArtin xo  7,20 €
Frankreich

52p u r e s p i r i t u o s e nN ° 1 / 2 0 1 5
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AIDA APoTHEkE

E rste Hilfe in Flaschenform. Dieser wohl-
tuende Kräuterlikör mit wermut und  

Pfefferminze ist ein Alleskönner. Er hilft bei 
verstimmtem Magen, wenn es mal wieder sehr 
gut geschmeckt hat oder wenn die Sehnsucht 
nach AIDA unendlich groß ist. 

An allen Bars erhältlich!

5,50
€
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C o g n a C  (4 cl) 

CAmus nApoLÉon 6,60 €
Frankreich

rÉmy mArtin vsop 6,20 €
Frankreich

b r a n dy  (4  cl)

CArdenAL mendozA – Spanien 4,60 €

osborne veterAno – Spanien 4,20 €

metAxA***** – Griechenland 4,20 €

g r a p pa  (4  cl)

nonino iL proseCCo  5,20 € 
Italien

nonino Lo ChArdonnAy  5,20 € 
Italien

o b s t b r a n d  (2 cl)

ziegLer wiLdkirsCh nr.1  6,60 €
Deutschland

reisetbAuer wiLLiAms  6,60 € 
Österreich

reisetbAuer mAriLLe  6,60 € 
Österreich 

morAnd mirAbeLLe – Schweiz 6,60 €  

obstLer, ApfeL-birne (4 cl) 3,50 €
Deutschland
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l i k ö r  (4  cl)

bAiLeys – Irland 3,90 € 

AmAretto disAronno – Italien 3,90 €

CointreAu – Frankreich 3,90 €

LiCor 43 – Spanien 3,90 € 

mozArt bLACk ChoCoLAte 3,90 €
Österreich

mozArt white ChoCoLAte 3,90 €
Österreich

southern Comfort  3,90 €
Louisiana, USA  

55p u r e s p i r i t u o s e n
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biere
f A s s b i e r 

f L A s C h e n b i e r
A L k o h o L f r e i e s  b i e r

C r A f t  b i e r
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C r a F t  b i e r

vúdú 14,70 €
dunkles Hefeweizen (0,75 l)   

pALe 31 6,70 €
Californian Pale Ale (0,355 l) 

the brALe 6,70 €
Brown Ale (0,355 l) 

b i e r  V o m  Fa s s

rAdeberger piLsner (0,3 l) 3,10 € 

b i e r  au s  d e r  F l a s C h e

sChöfferhofer hefeweizen 3,80 €
(0,5 l) hell 

sChöfferhofer grApefruit 3,30 €
(0,33 l)

CoronA – Mexiko (0,355 l) 3,40 €   

sAn migueL – Spanien (0,33 l) 3,20 €  

a l k o h o l F r e i 

sChöfferhofer hefeweizen 3,80 €
(0,5 l) 

jever fun (0,33 l) 3,40 €

57N ° 1 / 2 0 1 5 b i e r e
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selbst gebrautes bier und dazu eine deftige köstlichkeit  

wie Leberkäse oder schweinshaxe. zünftige gemütlichkeit ist  

im brauhaus pflicht.

So ein kühles Blondes mit herrlicher Schaum-

krone oder ein dunkles Bier mit viel Malz  

in der Seele. An Bord von AIDAblu, AIDAmar, 

AIDAprima, AIDAsol und AIDAstella brauen 

wir in riesigen Kupferkesseln aus Hopfen, 

Malz und Meerwasser feinherbe Rezepturen. 

Zum Beispiel das naturtrübe AIDA Zwickel. 

Und während der Braumeister im Hinter-

grund leise summend die gläsernen Sudkessel  

prüft, dürfen Sie einen großen Schluck 

vom hopfenblumig frisch und sehr süffig 

schmeckenden AIDA Zwickel nehmen. Etwa 

500 Liter Bier werden immer dann pro-

duziert, wenn AIDA auf See ist. Dazu wird 

Meerwasser angesaugt, an Bord entsalzen 

und mit Mineralien versehen. Knapp wird 

das Bier an Bord nie. Etwa 13.000 Liter  

passen in seinen Bierbauch auf Deck 10.

58N ° 1 / 2 0 1 5 p o r t r ät
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BIERE LITER PREIS

HÖVELS ORIGINAL 0,3 l 3,20 €

eine feinherbe, obergärige 
Bierspezialität von rotgoldener Farbe und 
charaktervollem Geschmack

AIDA ZWICKEL 0,4 l 3,60 €

hopfenblumig und unfiltriert 0,2 l 2,00 €

AKTIONSBIER 0,4 l 3,60 €

wechselnde Bierspezialitäten, von unserem 
Braumeister mit Liebe hergestellt

0,2 l 2,00 €

WEISSBIER 0,5 l 4,20 €

naturtrüb (saisonal) 0,3 l 2,90 €

PROBIERBRETT

jeweils AIDA Zwickel, Hövels Original 
und Aktionsbier

3 × 0,1 l 3,50 €

PARTYFASS 10 l 70,00 €

AIDA Zwickel oder Aktionsbier 5 l 38,00 €

BIERE IM BRAUHAUS

59
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z u m  b i e r  &  naC h  d e m  e s s e n 
– 

b r au h au s  s p i r i t u o s e n 
s p e z i a l i tät e n  (4 cl)

AidA Apotheke 5,50 €

bierbrAnd
im Bourbon-Fass gereift 4,40 €

bierbrAnd 3,90 €

bierLikör 3,90 €

heLbing kümmeL 3,90 €

bokmA oude genever 3,90 €

penninger bärwurz 3,60 €

korn grAf hArdenberg 3,20 €

C r a F t  b i e r e  i m  b r au h au s 
und im buFFalo steak house

progustA – Braufactum 0,75 l 15,50 € 
India Pale Ale
Duft nach Curry und Ingwer, Aromen von 
Aprikose, Orange, sanfte Süße und 
ausgewogene Bitterkeit
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indrA – Braufactum 0,75 l 15,50 €
weizen India Pale Ale 
Duft nach Bananen und Blutorangen,  
Aromen von exotischer Frucht und 
getrockneter Mango, sehr bekömmlich

CLAn – Braufactum 0,75 l 15,50 €
Scotch Ale
Duft nach Malz, Karamell und Kandis, 
Aromen von getrockneter Mango, obergäri-
ges Bier, dezente Bitternote und feine Süße 

sorAChi ACe 0,75 l 24,50 €
Bottle Refermented Ale
Duft nach exotischer Frucht, Honig und 
Aprikosen, Aromen von Ingwer und Zitronen-
gras, sehr süffig

LoCAL 1 – Brooklyn Brewery 0,75 l 15,50 €
Bottle Refermented Ale
Duft nach Zitrusfrüchten, Ingwer und 
weißem Pfeffer, Aromen von grüner Banane 
und dunklen Früchten, angenehm herb

LoCAL 2 – Brooklyn Brewery 0,75 l 15,50 €
Bottle Refermented Ale
Duft nach Kardamom, gerösteten nüssen 
und reifer Banane, Aromen von Kandis und 
Milchschokolade, überraschend leicht, 
rund und stimmig
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koChen 
ist mut

franz schned, 33 jahre, ist gourmetkoch an bord von AidA. sein 
platz ist am herd in der rossini küche. und in ihrem herzen. 

denn wenn sie erstmal probiert haben, wozu dieser mann fähig 
ist, garantieren wir für nichts.

Fotos: Charlotte Schreiber Interview: Jana Rauschenbach
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AIDA Magazin: Herr Schned, ich habe viel 

von Ihnen gehört. kochen Sie wirklich so 

gut wie alle sagen?

Franz Schned: Sagen das alle? Das ist schön. 

Ich freue mich wenn meine Arbeit gut an-

kommt. Im Ernst: Dass ich so gut kochen 

kann, liegt mir im Blut und ist natürlich auch 

das Ergebnis einer harten Schule.

Lernt man nur in harten kochschulen?

Ja, so ist es meistens und nicht nur beim 

Kochen. Damals habe ich richtig gekämpft. 

Ich kam ja frisch von der Schule und war viel 

Freizeit gewohnt. Plötzlich stand ich in der 

Küche vom Kempinski. Erstmal für ein Prak-

tikum. Die fanden dann, ich hätte Talent und 

dann wurde mir direkt eine Lehrstelle ange-

boten. Da war es auch erstmal vorbei mit 

den Wochenenden.

Sie hätten ja auch etwas anderes werden 

können. 

Stimmt, zum Beispiel Profifußballer. Ich habe 

lange aktiv Fußball gespielt. In der Jugend 

Bezirksliga. Aber man muss ja etwas »Richti-

ges« machen. So musste ich mich in meinem 

zweiten Lehrjahr entscheiden: Fußball oder 

Kochen. Und hier stehen wir nun. 

Wie kamen Sie denn überhaupt auf die Idee, 

koch zu werden?

Das liegt bei mir in der Familie. Auch mein 

Vater ist Koch. Ich bin in Österreich geboren 

und wir hatten dort lange ein Restaurant. 

Es hießt »Rustica«. Die Reiselust haben wir 

auch beide im Blut. Irgendwann wurde mei-

nem Vater seine Welt zu klein und er wollte 

nach Amerika auswandern. Da klappte aber 

das Visum nicht und am Ende landeten wir 

alle in München und hatten dort 18 Jahre ein 

Restaurant, den »Alten Wirt« in Echingen. 

Wie ging es nach der Ausbildung im kem-

pinski weiter?

Danach ging ich zu Dallmayr in München. 

Mein Mentor war Diethard Urbansky. Der 

ist meiner Meinung nach bis heute einer der 

besten Köche Süddeutschlands – gemeinsam 

mit Christian Jürgens, bei dem ich später 

auch noch lernen durfte. Urbansky war dafür 

bekannt, extrem streng zu sein. 

Also ein weiterer Teil der harten Schule?

Ja, das war anders aber auch hart. Der  

erste Teller den ich dort angerichtet habe, 

den hat der Chef so wie er war, ins Wasch-

becken gefeuert.

»d e r e r s t e 
a n g e r i c h t e t e t e l l e r 

l a n d e t e i m 
wa s c h b e c k e n.«
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Ein ziemlich deutliches Feedback …

Ja, da habe ich erkannt: Jetzt bist Du in einer 

Gourmet-Küche. Und die zweite Sache, die 

ich schmerzvoll lernen musste war, dass ich 

plötzlich nicht der Einzige mit renommierter 

Lehre war. Da waren plötzlich alle aus  

Topläden und ich fing wieder bei null an.

An dieser Stelle hätte der eine oder andere 

vermutlich aufgegeben. Würden Sie sagen, 

Sie sind dort zum Gourmetkoch gereift?

Ja und nein. In den Reifeprozess gehört mehr 

als der Beruf. Es gab einen Moment in mei-

nem Leben, an dem bin ich zusätzlich ge-

wachsen. Als mein Vater in der Küche einen 

Herzinfarkt hatte, stand meine Welt Kopf. 

Als Küchenchef konnte er nicht mehr arbei-

ten, also feilte ich mit ihm an einer neuen 

Idee: Wir kauften einen Imbisswagen und 

gründeten »Schneds Gourmet-Grill«. 

Was unterscheidet eine Gourmet-küche auf 

See von einer an Land?

Es bewegt sich alles. Und wenn ich sage  

alles, meine ich alles. Ich bin jeden Tag woan-

ders. So kann ich entlang unserer Route auf 

verschiedenen Märkten ganz frische Sachen 

einkaufen. Zum Beispiel Fisch auf dem Markt 

in Le Havre oder erntefrische Tomaten in 

Amsterdam. Da hängt manchmal sogar noch 

Erde dran. Dann hat das Schiff eine eigene 

Bewegung, was man beim Anrichten natür-

lich schon spürt, und das Wichtigste: Auch 

mein Kopf ist immer in Bewegung. AIDA 

lässt mich frei sein. Ich kann hier so viel aus-

probieren. Neulich habe ich Fjordforelle auf 

einem Muschelbett serviert. Das sah wirklich 

toll aus.

Macht das einen guten koch aus? Dass man 

genau weiß, wie man die Dinge kombiniert?

Im Grunde ist das eine meiner Stärken, ja. 

So gewann ich auch den ersten Preis bei der 

Chef-Sache 2012. Da habe ich ein »Rind 

im Wildkräutergarten« vorgestellt. Mir war 

wichtig, dass bei diesem Gericht alles aus 
C h e f k o c h  f r a n z  s c h n e d
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Beste Qualität und feine kochkunst: 

Im Gourmet-Restaurant Rossini 

an Bord der AIDA Schiffe 

genießen Sie auf Sterneniveau. 

Die Zutaten stammen von den 

Märkten in den Häfen Ihrer Reise, 

die Chefköche aus den besten 

Restaurants Europas.

dem Boden kommt. Also habe ich Staub 

von getrockneten Steinpilzen dazu gereicht, 

Rote-Beete-Variationen und einen herrlich 

 aromatischen Balsamico-Jus. 

Was für Ziele kann es nach so einem Preis 

noch geben?

Liebe. Mir ist jetzt wichtiger denn je, die  

Kollegen in meiner Küche zu fördern. Und 

Harmonie in der Küche.

m a r k t f r i s c h e  s p e z i a l i t ä t e n  i m  g o u r m e t - r e s t a u r a n t  r o s s i n i
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u N t e r N e h m e N S S I t Z :  AIDA Cruises 
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GEnUSS 
IST BEI UnS 
BURGUnDERRoT.
Besuchen Sie unsere Vinothek auf 
AIDAbella, AIDAblu, AIDAdiva, AIDAluna, 
AIDAmar, AIDAsol und AIDAstella.
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